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(71) SSKANDE LENNART LINDAHL
224 71 LUND SE
RICKARD SSTE
224 73 LUND SE
INGER AHLDEN
' 223 54 LUND SE
INGEGERD SJGHOLM
226 53 LUND SE
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INGEGERD SJSHOLM LUND SE

(30) PRIORITETSUPPGIFTER
(54) BENAMNING HOMOGEN OCH STABIL CEREALIESUSPENSION

(57) SAMMANDRAG
En homogen och stabil cerealiesuspension med smak och

arom av naturlig havre beskrivs, liksom ett fdrfarande for
framstdllning ddrav. Cerealiesuspensionen framstdlls geﬁom
A) torr- eller vatmalning av havregryh_eller av pad annat
éétt védrme~ och vattenbehandlad havre till mj61l,
B) suspendering i vatten av havremjtlet, da detta fram-
stdllts genom torrmalning,
" C) eventuell centrifugering eller dekantering av suspen-
sionen f&r avl&gsnande av grévre fiberpartiklar,
D) tillsats till suspensionen av f-amylas och
" E) tillsats till suspensionen av a-amylas, som specifikt
genererar maltosenheter och som saknar glukanas- och
proteinaseffekt, for &stadkommande av O6nskad viskosi-
tet,
F) foretrddesvis homogenisering av den enzymbehandlade
suspensionen och
G) UHT-behandling (UHT = Ultra High Temperature) av sus-
pensionen for erhdllande av en steril produkt under
samtidig inaktivering av tillsatta enzymer.
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